Restaurant Questionnaires:
营业方式：

1. 餐馆的形式：餐桌服务？     
2. 在此地的营业年限？     
3. 以前的营业经验？     
4. 营业时间？     
5. 是否有单独的酒吧厅？     
a. 面积大小：     
b. 用做餐饮的面积：     
6. 娱乐场所  FORMCHECKBOX 
 yes  FORMCHECKBOX 
 no 什么样的娱乐场所？   舞场  FORMCHECKBOX 
yes  FORMCHECKBOX 
no

防火装置：

1. 是否符合National Fire Protection Association 国家防火局规定？     
2. 是否通过UL 300防火检测？（Fire Testing of Fire Extinguishing Systems for Protection of Restaurant ）     
3. 下列系统是否有自动防护装置?
a. 炉灶      
b. 排气装置     
c. 热油器     
d. 通风橱     
4. 所有的油炸装置是否有过流保护     
5.  是否使用化学灭火器     
6. 灭火装置是否配有自动切断燃料，是否容易人工操作     
7. 灭火器的品牌     
8. 灭火器使用的年限     
9. 灭火系统是否有检测、维护合约     
a. 负责检测的单位名称     
b. 检测的频率     
10. 通风系统是否有维护、清理合约     
a. 负责检测的单位名称     
b. 清理的频率     
11. 被保人是否对通风、过滤器、油烟机盘风扇有经常的清理     
一般信息：

1. 这个建筑是否一开始就是用来做餐馆的      如果不是请解释并说明在用做餐馆之前是用做什么业务     
2. 餐馆内是否允许吸烟？如何对吸烟产生的危险进行管理     
3. 大型的垃圾桶是否停放在远离餐馆的地方     
注释：

经营活动：

1. 申请人是否有酒水执照？ FORMCHECKBOX 
yes  FORMCHECKBOX 
no
2. 执照上的名字是谁(姓名)      

 FORMTEXT 
     

 FORMTEXT 
     
3. 顾客类型：（家庭，学生，职业工作者，军人，蓝领阶层）:     

 FORMTEXT 
     
4. 是否有餐馆意外的活动     

 FORMTEXT 
     
5. 是否承办宴会，酒席     
6. 载客人数       正常用餐处       酒吧处     
管理要求：

1. 是否酒水执照曾经被拒绝、吊销     
2. 在过去5年里餐馆是否有酒水责任，醉酒闹事的事故     如有请解释：     
3. 在过去5年里餐馆是否发生过与酒水有关的违规现象     
4. 是否所有的服务人员能够进行酒水服务人员都通过正常的培训     
5. 对于那些酗酒成性的顾客是否在酒水销售方面有限制     
6. 工作人员是否允许在餐馆饮酒      工作之中      工作之余     
7. 是否要求看起来比较年幼的顾客出示证件（一般年龄在21岁以下）     
销售额：

	年
	酒水
	食物
	其他
	共计

	现年
	$     
	$     
	$     
	$     

	去年
	$     
	$     
	$     
	$     

	前年
	$     
	$     
	$     
	$     


酒水的种类：      啤酒     %             葡萄酒     %          混合酒     %
